
 

 
 
 

Heeft u allergieën laat het ons a.u.b. weten 

 

 
OESTERS naturel 
 
ZEEUWSE CREUSES   2 st     7.5 
SEIZOENS OESTERS   2 st     10.8 
GILLARDEAU      2 st     12 
 
OESTER PLATEAU     6 st / 12 st       30 / 55  
COMBINATIE VAN BOVENSTAANDE OESTERS 
 

Bruno Paillard Première Cuvée – Champagne - Frankrijk 
 
OESTERS bereidingen 
 
ZEEUWSE CREUSES   2 st      10 
KOUDE BEREIDING – TOMASU SOJASAUS – KROKANTE UI – BIESLOOK 
 
ZEEUWSE CREUSES   2 st      10 
KOUDE BEREIDING – TOMAAT – BORAGE – PETERSELIE 
 
GILLARDEAU    2 st      15 
KOUDE BEREIDING – RODE WIJNAZIJN – SJALOT – PEPER 
 
KAVIAAR HOUSE OF CAVIAR ‘baeri classic’  
 
10  gram           37.50 
30  gram           85 
 
BLINI – CRÈME FRAÎCHE – BIESLOOK - EI 
 
FRUITS DE MER 
 
FRUITS DE MER AT SEA ( PER 2 PERSONEN )     90 
ZEEUWSE CREUSES 2 ST – SEIZOENS OESTER 2 ST - GEMARINEERDE COQUILLE 2 ST 
ARGENTIJNSE GAMBA 4 ST - CRAB CAKES 2 ST - MOSSEL - VONGOLE – KOKKEL 
BLIKJE ORTIZ SARDINES - COCKTAILSAUS – CITROEN MAYONAISE 
 

Macon Village Chardonnay – Bourgogne - Frankrijk 
 

SUPPLEMENTS :  
- KREEFT        Half / Heel   27.5 / 55 
- KAVIAAR       10 gr.  / 30 gr.  30 / 75 

 



 

 

 
BROODPLANKJE 
 

BROOD MET OLIJFOLIE - GEZOUTEN BOTER – ZEEZOUT     5.95 
 
BROOD MET OLIJFOLIE – GEZOUTEN BOTER – ZEEZOUT – SAFRAAN AIOLI   
ANJOVIS HUMMUS - ALGEN BOTER MET FURIKAKE      7.75 
 
LICHTE LUNCH  
 
PAPADUM TONIJN          18.5 
TONIJN – HOISIN – PAPADUM - WASABI MAYONAISE  – KOMKOMMER - SESAMZAAD 

Viognier - Pays d’Oc - Frankrijk 
 
BISQUE VAN KREEFT          19 
ROULEAU VAN ARGENTIJNSE GAMBA – SAFFRAAN AIOLI – CROUTON   
        Supplement Halve Kreeft 27.5 

Chardonnay – Pays d’Oc – Frankrijk 
 

GARNALEN KROKETTEN VAN HOLTKAMP       16.5 
2 STUKS – COCKTAILSAUS – TOAST  

 Rioja Blanco – Rioja - Spanje 
 
STEAK TARTAAR          18.5 
RUNDVLEES – SALADE ARGENTIJNSE GAMBA – CROUTON – CRESS 

Supplement kaviaar 10 gr.  / 30 gr.            30 / 75 
Pinot Noir – Pays d’Oc – Frankrijk 

 
FISHERMAN’S PLATEAU           29 
GEROOKTE ZALM – OOSTERSE MAKREEL RILLETTES – GARNALEN – TONIJN  
ZALMSALADE – GARNALEN KROKETJE – MINI CAPPUCCINO VAN LANGOUSTINE           
CITROEN MAYONAISE 

Fleur de l’Amaurigue Blanc – Provence – Frankrijk 
 

 
 
SALADES  
 
SALADE RICHE            39.5 
KREEFT – GEBAKKEN EENDENLEVER – SERRANO HAM – KWARTEL EI – GAMBA - BALSAMICO  

Bernardus Chardonnay – Californië – USA 
 
SALADE CAESAR ZALM                             19.5 
GEROOKTE ZALM – CAESAR DRESSING – PARMEZAANSE KAAS - LITTLE GEM  
EI - UI - KAPPERTJES 

 Fleur de l’Amaurigue Rosé – Provence – Frankrijk 
 

 
 



 

 

 
HOOFDGERECHTEN vis 
 

 
SCHOL           28.8 
OP DE GRAAD GEBAKKEN SCHOL – CRÉME VAN MAIS – KRIELTJES  
GEROOSTERDE BABY MAIS – SAUS VAN BOSUI EN GROENE KRUIDEN 

Ollieux Romanis (Marsanne-Roussanne) – Corbières – Frankrijk 
 
ROODBAARS               32.5 
GEBAKKEN ROODBAARS FILET –  CRÉME ARTISJOK – GEPOFTE TOMAAT – OLIJF  
AARDAPPEL ROSTI – CREME VAN SOBRASADA - SAUS VAN GEROOSTERDE PAPRIKA 

 Macon Village Chardonnay – Bourgogne - Frankrijk 
 
NOORDZEETONG           62.5 
GEBAKKEN ZEETONG – BOTERSAUS – FRITES – CAESAR SALADE – PETERSELIE 

Bernardus Chardonnay – Californië - USA 
 

 
KREEFT koud & warm 
 
KOUDE KREEFT    Half / Heel     37.5 / 75 
KREEFT – FRITES – FRISSE SALADE 

Albariño – Rías Baixas – Spanje 
 
 

WARME KREEFT     Half / Heel     37.5 / 75 
KREEFT – PARELGORT MET BISQUE EN PIMENT BOTER – BIMI – GELE BIET                 
GEROOSTERDE RODE UI - DOPERWTEN 

Macon village Chardonnay – Bourgogne - Frankrijk 
 

 
HOOFDGERECHT vlees        
 

 
RIBEYE 250 gram           32.5 
RUNDER RIBEYE DUBBEL DOEL RUND – POMMES FONDANT – COURGETTE – TOMAAT  
KALFSJUS 

Miros de Ribera – Ribera del Duero - Spanje  
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
DESSERTS 
 
PARFAIT VAN ESPRESSO, HAZELNOOT EN PURE CHOCOLADE    10.5 
KLETSKOP KRUL VAN HAZELNOOT – BROWNIE – SCHUIM VAN BAILEYS   

Rivesaltes Ambre – Roussillon - Frankrijk                      7.5 
 

LEMON TARTELETTE MET GEBRANDE MERINGUE           9,75 
HIBISCUS  –  FRAMBOZEN IJS 

 Sauternes – Bordeaux – Frankrijk        7                   
 
FRIANDISES           8.5 
 MADELEINE – PÂTE DE FRUITS - BOTERKOEK – BONBON  
 
HANDGEMAAKTE BONBONS VAN SMIT’S DELICIOUS    Per stuk  2.5
                  Per 3 stuks  6.95 

 

KAASPLANKJE van Bourgondisch Lifestyle    3 st / 5 st  10.75 / 17.95 
Maak u keuze van onze kaaswagen 
 

MAANDMENU VAN DE CHEF 
   
THE WINEKITCHEN AT SEA SERVEERT UITSLUITEND VERSE VIS, SCHAAL – & SCHELPDIEREN 

PASSEND IN HET SEIZOEN. DE BEDIENING VERTELT U GRAAG HET DINERMENU VAN 
VANDAAG. 

 
2 GANGEN MENU            47 

VOORGERECHT – HOOFDGERECHT 
 

3 GANGEN MENU            55 
VOORGERECHT – HOOFDGERECHT – DESSERT 

 
4 GANGEN MENU            67.8 

VOORGERECHT – TUSSENGERECHT – HOOFDGERECHT - DESSERT 
 
KAASPLANKJE  3 soorten van Bourgondisch lifestyle IPV dessert  
Maak u keuze van onze kaaswagen 
                     Supplement 5.00 
 
* BIJ HET MENU SERVEREN WIJ, INDIEN U DAT WENST, MET PLEZIER BIJPASSENDE WIJNEN. 
 
THE WINEKITCHEN AT HOME 
 
WIST U DAT U OOK THUIS KUNT GENIETEN VAN ONZE WIJNEN, DELICATESSEN, HET BROOD VAN 
HET VLAAMSCH BROODHUYS EN DE KAZEN VAN BOURGONDISCH LIFESTYLE 
DEZE KUNT U VINDEN IN HET OUDE DORP BIJ ONZE WINKEL, THE WINEKITCHEN AT HOME, 
STATIONSSTRAAT 16, AMSTELVEEN. www.thewinekitchenathome.nl 


